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Der Gasthof «Iselishof»
In 4. Generation

In der zweiten Halfte des 18. Jahrhunderts, ger’@0,1grundete Johann-Jakob Gasser
den neuen Hof. In diesem Jahr wurde im GuterudearLandvogtei Aarburg der neue
Hof aufgefuhrt mit der Ortsbezeichnung «Niedercigé&iz», jetzt «Iselishof» genannt,
abgeleitet vom Personennamen Jakob Iseli, einemerfein Hofbesitzer.

Der Landgasthof Iselishof, ein bekanntes Haus mwdhrter Familientradition, bietet

lhnen in jeder Hinsicht einen angenehmen Aufenth@eeignete Lokalitaten fir

Gesellschaften und Familienanlasse. Unsere gutbitfyee Kiche bietet lhnen

auserlesene Gerichte, und aus unserem Sandstemgetlvieren wir lhnen auserlesene
Weine.

Der Garten wird Sie erfreuen, mit seiner Sicht gegien Boowald, umrahmt von

Blumen und zwei préchtigen schattenspendenden Kastadumen. Geniessen Sie die
Landluft und freuen Sie sich an den schdnen Somergéngen. In der Locanda,

geschutzt vor Sonne, Wind und Regen, kénnen Sie wétrend den kalten Sommerta-
gen den Garten geniessen.

Fir Géaste auf der Durchreise bestehen funf einf&@istezimmer. Zum erholen ist Vor-
demwald bestens geeignet. Die Landschaft mit llsemften Hlgeln und Walder, laden
zum Spazieren ein. Auch fir Fitness ist gesorgt,500 Meter entfernt liegt ein Vita-
Parcours.

Vreni und Ernst Waltenspul-Wittwer



Bowle:

Getranke:

Apéro-Snacks:

Die Weine fir einen Apéro, sind am Ende der
Menuvorschlage einzusehen.

Fruchte oder Erdbeerbowle Liter a

Mineralflaschen Diverse Lt.
Michel Jus d'Orange Lt.

Weitere verschiedene Getranke sind auf Wunschiofbgl

Chips, Salznissli und Apéromix prikefe
Flate mit Rohschinken Stiuick
Melonenkigelchen auf Sticks (1 Melone)
Gemisestengeli Dip (100 gr.) mit div. Saucen
Cherrytomaten, Mozzarella und Basilikum auf Sticks

Blatterteiggeback diverse Topping (100gr.)
Mini Kase-, Spinat-, und Pizzakiichlein Stiick
Schinkengipfeli pro Stiick

Mini Knoblauchbaquettes Stlck

Mini Baquettes
mit Kase, Schinken, Salami oder Krauterkase Stiick

Mini Frihlingsrollen
mit Gemiise und Slsssaurer Sauce Stiick

Mini Krevettenschwanze
im Kokosmantel mit Stisssaurer Sauce Stlick

Diverse Canapés 1/2 Stiick
mit Kase, Schinken, Salami, Thon, Ei, Gurken

Lachs- oder Rindfleisch-Tartar Canapés 1/2 Stiick

*** Gerne nehmen wir auch lhre Vorschlage entgetjén
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Gartenterrasse:

Unsere Gartenterrasse, beschattet von grossen ni@gtaumen, umsaumt von

Blumenrabatten, ladt zum gemdtlichen Verweilen &im.Sommer servieren wir leichte

Sommergerichte, sowie Grillspezialitaten. Auch géeigneter Platz fir Hochzeitsapéro
und Ihre Festivitaten. Geniessen Sie hier die wsatd®nen Sonnenuntergange.

Platzangebot: bis 84 / 120 Personen.

Locanda:

Die Locanda, ein gedeckter Raum anschliessendea@Galitenterrasse. Ist ideal fir kiihle
Sommertage, und bietet Schutz vor Wind und Regeeigiet fir Familienfeste und
Zusammenkunfte. Wir kdnnen lhren Anlass im Sommer jedem Wetter in der

Locanda durchfihren. In den Wintermonaten NoverbieFebruar nicht gedffnet

Platzangebot: bis 30 Personen



Melonen mit Rohschinken Fr. 9.00

Hauspastete auf Blattsalat mit Sauce Cumberland 10=B60
Geraucherte Forelle mit Meerrettichschaum, ToadtButter Fr. 14.50
Geraucherter Lachs mit Meerrettichschaum, ToastBuriter Fr. 19.50
Schwedenteller mit verschiedenen gerauchte Fischen Fr. 18.50
mit Meerrettichschaum, Toast und Butter

Kleiner Bindnerteller Fr. 12.00
Krevettencocktall Fr. 15.00
Blatterteigkissen mit Waldpilzen Fr. 10.50
Lachstranche im Blatterteig mit Weissweinsauce 18r50
Scampi an Krauterweissweinsauce mit Trockenreis 18150
Creme Suppen Fr. 5.00
Bouillon mit Eierstich Fr. 5.00
Bouillon mit Fladli Fr. 5.00
Bouillon mit Markbein Fr. 6.00
Bouillon Diablotin Fr. 5.00
Kirbiscréme Suppe Fr. 5.50
Safrancreme Suppe Fr. 6.00
Griner Blattsalat Fr. 4.50
Gemischter Salat Fr. 6.50
Nusslisalat mit Ei (saisonal) Fr. 6.00
Landfrauen Salat mit Brotcroutons, Fr. 6.00
Speckwdurfeln und Zwiebelsprossen

Brusseler Salat mit Vinaigrette Sauce (saisonal) . Broo
Blattsalat mit lauwarmen Kaninchenfilets Fr. 16.50
Bestellung: Zahlungsbedingungen:

Menu ab 10 Personen. lhr Anlass kdnnen Sie in Bar bezah-
Eine Woche im voraus. len, oder in Rechnung stellen lasse.
Preise; Anlasse konnen nicht mit Kreditkar-
Die Preise sind giltig ab 1. Januar 2011 ten abgewickelt werden. Gerne geben
alle Preise sind inklusive 8% MwSt. wir lhnen dafir einen Einzahlungs-

Preisanderungen vorbehalten schein mit der Rechnung

Saal:

Unser Saal, ein heller gemutlicher in Holz gestaft&aum, bietet viel Atmosphare und
Gemiitlichkeit. Ideal fur jede Art von Vereinsaktétien, sowie Familien- Geschéafts- und
Grosanlassen.

Platzangebot: 16 bis 48 Personen




MENU 1 Fr. 45.00
Gemischter Salat
Eglifilets Mullerinart
mit Mandelsplitter
Salzkartoffeln

* % %

Aprikosen Sorbet mit Prosecco
* % %

MENU 3 Fr. 50.50

Landfrauen Salat
* % %
Pouletbrust an Butter-Schnittlauchsauce
Gemiusebouquet
Wildreis

* k k

Grapefruit Sorbet mit Campari
* % %

MENU 5 Fr.54.00

Steinpilzcreme Suppe
* * %

Frischer Blattsalat
* % %
Schweinscarrebraten
Gemiusebouquet
Pommes frites

* Kk k

Schokoladen Mousse
* % %

MENU 7 Fr.56.00

Tomatencreme Suppe
* % %

Gemischter Salat
* % %
Kalbs-, und Schweinsbraten
Gemiusebouquet
Butternudeln

* % %

Coupe Danemark

* % %

MENU 2 Fr. 41.50

Frischer Blattsalat
* % %
Pochierter Lachs
Sauce Bearnaise
Trockenreis

* % %

Frischer FruchtsalbKirsch
* % %

MENU 4 Fr. 39.50

Gemischter Salat
* % %
Schwegesia'Metzger Topf"
Gemusebouquet
Kartoffelplree

* Kk k

Caramel Kopfli
* % %

MENU 6 Fr. 55.00

Bouillon mit Eierflocken
* % %

Gemischter Salat
* % %
Kalbsbraten

Gemusebouquet
Kartoffelkroketten

* Kk k

Kirschtorte
* % %

MENU 8 Fr. 55.50

Bouillon mit Fideli
* % %

Landfrauen Salat
* % %
Gespickter Rindsbraten
Gemusebouquet
Hausgemachte Spatzli

* % %

Gemischte Glace

* % %

Gaststube:

Die Gaststube, ist ein gemutliches Lokal fur jedemm Eine Stube wo man sich trifft
und wo man sich bei Speis und Trank wie zu Hausd fiihlen kann.

Platzangebot: bis 40 Personen

Sali:

In unserem kleinem heimelig eingerichteten Satiyiseen wir lhnen feine auserlesene a
la Carte Gerichte. Fur lhre privaten Familienarddssder kleine Feiern, eignet sich

dieses Lokal bestens.

Platzangebot: bis 16 Personen



MENU 9 Fr. 56.50

MENU 10 Fr. 57.00

Champignonrahm Suppe

* % %

Landfrauen Salat
* % %

Schweinssteak mit Pfeffersauce
Gemisebouquet und Trockenreis

* % %

Coupe Schwarzwald
* % %

MENU 11 Fr. 64.00

Bouillon mit Backerbsen

* % %

Gemischter Salat
* % %

Schweinssteak h@trpignonsauce
Gemiisebouquet umthBdeln

* % %

Williams Birne mit Schokolademnoe
* % %

MENU 12 Fr. 65.50

Bouillon mit Fladli

* % %

Frischer Blattsalat
* % %

Kalbsrahmschnitzel

Gemisebouquet und Krawattli Teigwaren
* k% %

Coupe "Belle Hélene"

* % %

MENU 13 Fr. 68.00

Spargelcreme Suppe

* % %

Gemischter Salat
* % %
Kalbspiccata Hausart
GemisebduqueSafran Risotto

* Kk *

gebrannte Creme

* % %

MENU 14 Fr. 64.50

Bindner Gerstensuppe
* % %

Gemischter Salat

* % %

Kalbssteak mit Morchelrahmsauce

Gemusebouquet und Bandnudeln
* % %

Friichte Roulade

* % %

MENU 15 Fr. 65.00

Bouillon mit Sherry
* k%

Landfrauen Salat

* % %

Entrecote "Maitnétel"

Gemusebouquet uzddiemenkartoffeln
* % %

Erdbeer Mousse

* % %

MENU 16 Fr. 58.00

Bouillon mit Fideli
* % %

Gemischter Salat
* % %
Schweinsfilet Hawaii mit Currysauce
mit Frichten Reis und Mandelsplitt

* % %

Coupe Savoy

* % %

Griesssuppe Leopold
* % %

Frischer Blattsalat
* % %
LammrickestfllProvencale"
GemusebouquetKartoffelgratin

* % %

Limetten Mousse

* % %

MENU 17 Fr. 85.50

MENU 18 Fr. 85.00

Krevetten Cocktalil

* % %

Bouillon "Diablotin"
* * %
Blattsalat mit Apfelwurfeli
und Baumnissen
* * %
Kalbscarrébraten mit Thymiansauce
Gemisebouquet und Williams Kartoffeln

* % %

Parfait Glace Grand Marnier
* % %

MENU 19 Fr. 84.00

Gerauchter Lachs

* % %

Safrancreme Suppe
* % %
Brisseler Salat
mit Vinaigrette Sauce
* % %
"Roastbeediglaise”
Gemisebotignd Kartoffelgratin

* % %

Orangenfilets mit \lagiace
* * %

MENU 20 Fr. 90.50

Gerauchtes Forellenfilet

* % %

Bouillon mit Fladli

* % %

Nusslisalat mit frischen Champignons
* % %

"Tournedos a la Maison"

Gemisebouquet und Kartoffelkroketten
* % %

Kirsch Parfait Glace
* % %

MENU 21 Fr. 97.50

Melonen mit Rohschinken

* % %

Tomatencreme Suppe

* % %

BlattsaldtKaininchenstreifen
* % %

Rindsfilet "en grand pfece

GemiusebougquPommes frites
* % %

Sorbetteller garniert mit ¢hten

* Kk k

MENU 22 Fr. 89.50

Bouillon Diablotin
* % %
Scampi an Weissweinkrautersauce
und Gemisereis
* % %

Fruhlingssalat
* % %

Grapefruit Sorbet mit Crodino
* % %
Kalbsfilet mit Morchelrahmsauce
Gemiusebouquet und Bandnudeln
* % %
Coupe Waldmeister

mit heissen Waldbeeren
* % %

Bouillon mit Sherry
* % %
Lachstranche im Blatterteig
an Weissweinsauce
* % %

Landfrauen Salat
* % %

Aprikosen Sorbet Riibsecco
* % %
"Le Trois fileteamode du Chef"
Gemisebouquet utittirakstten
* % %
Coupe Schladerer

mit heissen Himbeeren
* % %



Weissweine Schweiz

Cure d'Attalens Grand Cru Chardonne AOC
St.-Saphorin "Vieilles Vignes"
Dézaley-Marsens "De la Tour"

Schernelz Village Chardonnay AOC
Schernelz Village Pinot gris AOC
Schernelz Village Sauvignon blanc AOC

Auslandische Weissweine
Sauternes Chateau Grillon (leicht siiss) A.C.
Roero Arneis ‘Malvira’

Champagner und Schaumwein
Prosecco di Valdobbiadene
Taittinger, Brut Taittinger, Reims
Taittinger, Brut Taittinger, Reims

Rotweine Schweiz

Mayenfeld Schloss Salenegg Dr. A.v. Gugelberg

Chaléfner Blauburgunder

Sommerhalder Spatlese Blauburg. Barrique
Oeil de Perdrix Val d'Eve (Rosé)

Epesses Rouge Les Caves du petit Versailles
Aigle Chablais Rouge "Eminence”

Oeil de Perdrix du Valais (Rosé)

Pinot-Noir de Salquenen

Déle "Sang de I'enfer"

Humagne Rouge Les Félines

Merlot Ticino San Zeno

Rotweine ltalien

Chianti Classico "Villa Torgiana"
Chianti Classico "Riserva la Madonnina'
Vino Nobile Montepulciano Poliziano
Brunello di Montalcino

Parrina Rosso Riserva DOC

Amarone "De Roari"

2009 7.%d1.00 CHF
2009 7dl. 38.50FEH
2010 7dl. 43.00 CHF

2010 7.5dl. 41Ce{F
2010 7.5dl. 41QF
2010 7.5d1.00 CHF

MOC 9719 3/8Fl. 37.00 CHF

MO

MO
MO
MO

MO
MO
MO
MO
MO
MO

2009 7.5dl. 37.50 CHF

7.5dl. 40.00 CHF
7.5dl. 6R.CHF
3.75dl. .aQ CHF

0820 7dl. 48.00 CHF
2008 7.5dl. 35.50 CHF
2008 1.7.8d.50 CHF

2009 7.5dl. BICHF
2008dl. 40.00 CHF
2009 7dl. 28.5(FC
5dl. 19.00 CHF
2009 7.5dl. 38.00 CHF
2008 7.5dl. 38.50 CHF
2009 7.5dl. 42.50 CHF
2009 7.5dl. 41.50 CHF

2009 5dl. 19.CHF
2007  .5@4.50 CHF
2006 7.5d52.00 CHF
2004 7.5dl. 65.50 CHF
2007 7.5dl. 45.00 CHF
2007 7.5dl. 51.50 CHF

Rotweine ltalien

Barolo "Rocche Volpe" MO 2003 /05 5dl. 36.00 CHF

Barbera d'Alba Ornati MO 2009 7.5dl. 44.50 CHF
Primitivo Salento IGT MO 2007 7.5dl. 32.00 CHF
Nero d'Avola IGT "Sanpardo" MO 2008 7.5dl. 35.00FCH
Cannonau di Sardegna "Costera” MO 2007 7.5dl. 3G1B

Rotweine Spanien

Rioja Crianza 'Solar de Estraunza’ MO 2008 5dl.5Q€HF
Rioja Reserva 'Solar de Estraunza’ MO 2004 7.5@.01CHF
Navarra Reserva MO 2003/04 7.5dl. 38.00 CHF

Rotweine aus der neuen Welt

California Cabernet Sauvignon, "Blue Bird" 2007 1.5@5.50 CHF
California Cabernet Sauvignon, Sonoma County MO  6200.5dl. 40.50 CHF
Australien Shiraz - Cabernet MO 2007 /08 7.5dl..0BCHF
Chile Cabernet - Sauvignon Don Melchor MO 2004 [7.504.50 CHF
Stdafrika Warwick "Three Cape Ladies" MO 2006 7.5dB.50 CHF
Sidafrika Steenberg Merlot MO 2008 7.5dl. 44.00 CHF

Rotweine Frankreich

Santenay Clos Rousseau ler Cru A.C. MO 2006 7.8dl00 CHF
Chassagne - Montrachet A.C. MO 1993 7.5dl. 45.06¢:CH
Gevrey-Chambertin 1er Cru A.C. MO 2000 7.5dl. 59%4F
Corbiéres Chat. Palais-Randolin (Réserve) MO 20066dl7 43.50 CHF
Fitou Domaine Bertrand-Bergé MO 2003 7.5dl. 32.60~C
Coétes du Roussillon Domaine du Mas Rous MO 2003 dI.7.87.50 CHF

MOC 2003/04 7.5dl. 40.50FC
MOC 2010 7.3#.00 CHF
MOC 2003/05 7.5dl. 0®ACHF

Minervois Cuvée Images
Bordeaux Chateau Thieuley Rosé A.C.
Belair Saint-Georges A.C.

Chateau Les Hauts-Conseillant A.C. MOC 1999 3/8B1.00 CHF
Chéteau Lynch - Moussas A.C. MOC 2005 7.5dl. 8€CHF
Chéteau Poujeaux, Cru Bourgeois MOC 2003 7.5dI.5BEHF
Chateau de Lamarque A.M.C. MOC 2005 3/8Fl. 35.BF-C
Chéteau La Gurgue A.M.C. MOC 2003 7.5dl. 53.00 CHF
Chéateau Ferriére A.M.C. MOC 2008 7.5dl. 63.50 CHF



